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คร้ังที่   15 
     เรือ่ง      แซนวิชทูนา 

 
1.  จุดประสงค 

1.  บอกสวนผสม  และขั้นตอนการทําแซนวิชทูนา 
2.  สามารถทําแซนวิชทูนาได 
3.  นําไปใชในชีวิตประจําวนั  และประกอบอาชีพได 

2.   รายการ 
1.  การเตรียมสวนผสม  และอุปกรณการทําแซนวิชทนูา 
2.  การเตรียมสวนผสม  และขั้นตอนการทําแซนวิชทนูา 
3.  การทํารูปรางและการอบ 

3.  วัสดุ อุปกรณ/หนังสือ/ท่ีตองเตรียม 
ถวยตวง         ชอนตวง เครื่องชั่ง เครื่องผสมอาหาร พายยาง 
เตาอบ  ถาดอบ  แปรงทาเนย ที่ตัดแปง ถุงบีบ 

สวนผสม 
 1.  ขนมปงแซนวิช 1 แถว  2.  ทูนาในน้าํเกลือ 1 กระปอง 
 3.  มายองเนส  1 ถวย  4.  เกลือปน  1 ชอนชา 
 5.  พริกไทยปน  2 ชอนชา  6.  น้ําตาลทราย  2  ชอนโตะ 
 7.  มัสตารด  2 ชอนชา  8.  น้ํามะนาว  1 1/2  ชอนโตะ 
 9.  หอมหัวใหญหั่น      100 กรัม  10.แครอทหั่น  100 กรัม 
 11.เนยสด  1 ชอนโตะ   

4.  ลําดับขั้นการทํา 
วิธีทํา 

1.  หั่นหอมใหญและแครอทใหเปนสี่เหล่ียมลูกเตาเล็ก  ตั้งกระทะใสเนยลงไป  พอละลายใสหอม
ใหญลงไปผัดใหนิ่ม  ใสแครอทผัดใหเขากัน  พักไว 

2. ทูนากระปองเทน้ําที่อยูในกระปองออก  บี้ทูนาใหแหลก  ใสแครอท  หอมหัวใหญ  ใสมายองเนส  
พริกไทย  เกลือปน  น้ําตาลทราย  มัสตารด  น้ํามะนาว  เคลาใหสวนผสมเขากัน  ชิมรสตามชอบ 

3. นําไสที่ไดมาทาขนมปง  จัดเสิรฟ 
 


